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EL CAMARÓN DEL PACÍFICO MEXICANO
Un recurso clave para México, sus comunidades y sus ecosistemas costeros

Especies objetivo

Ciclo de vida y hábitat
I (Desarrollo larvario): Fases planctónicas en mar abierto. II (Reclutamiento):
Postlarvas migran hacia estuarios y manglares.  III (Crecimiento): Juveniles se
desarrollan en aguas protegidas. IV (Migración):  Subadultos retornan  hacia la
plataforma continental. V (Reproducción):  Adultos desovan en mar abierto.

El camarón del Pacífico mexicano se distribuye a lo largo del litoral del
Océano Pacífico, desde el Golfo de California hasta Chiapas.
La mayor abundancia se asocia a sistemas lagunares costeros y
plataformas continentales adyacentes.

Nivel Trófico 
Consumidor bentónico que transforma la producción
primaria en biomasa disponible para peces y aves
marinas. Eslabón clave en la transferencia de energía
costero-marina.

Artes de Pesca

La pesquería de camarón del Pacífico mexicano opera en sistemas lagunares y marinos
mediante artes ribereñas y flota industrial regulada. 
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Ojos Compuestos: detección de
movimiento y luz. Adaptados a
ambientes turbios y marinos.

Rostrum: Protección y
defensa.

Cefalotorax: Parte frontal
protegida que contiene los
órganos vitales y las
branquias.

Abdomen: Parte posterior
segmentada que contiene la
mayor masa muscular. Es la
principal porción aprovechada
comercialmente.

Urópodos: Lóbulos laterales de la
cola que ayudan en la propulsión
hacía atrás y el escape rápido.

Pleópodos: Apéndices abdominales
usados para nadar y, en hembras,
portar los huevos.

Pereiópodos: Patas
anteriores usadas
para caminar y
alimentarse.

Antenas: Estructuras
sensoriales largas que
ayudan a orientarse y
detectar el entorno.

Adscripción

1. Conservación Sostenible de los Recursos Marinos y Acuáticos.

2. Secretaría de Ciencia, Humanidades, Tecnología e Innovación (Secihti).

3. Unidad Académica de Sistemas Arrecifales, UNAM.

4. Centro Interdisciplinario de Ciencias Marinas, IPN. 

Camarón blanco  (Litopenaeus vannamei)

Camarón azul  (Litopenaeus stylirostris)

Camarón café (Farfantepenaeus californiensis)

Camarón cristal  (Penaeus brevirostris)

Fuentes

Normatividad

Regida por la NOM-002-SAG/PESC-2013, que ordena su
aprovechamiento. Establece vedas temporales anuales, uso
obligatorio de dispositivos excluidores de tortugas (DET) y
peces (DEP), además de especificaciones técnicas de redes.

Área de Distribución

Mercados y Trazabilidad
La trazabilidad permite demostrar el origen legal y practicas responsables

Captura comercial en el Pacífico mexicano

La producción de camarón en el litoral del Pacífico ha mostrado
variabilidad interanual, con picos cercanos a las 30 mil toneladas en
temporadas de alta productividad y descensos asociados a condiciones
ambientales y dinámicas de manejo. Sinaloa y Sonora concentran la
mayor proporción del volumen nacional.

Datos curiosos


